
Menu
INSPIRATION

105 €
(Servi pour l’ensemble de la table)

Truite de Banka fumée par nos soins, poireaux braisés, algues nori.

Noix de Saint-Jacques normandes, crémeux de chou-fleur et jaune d’œuf confit, truffe noire râpée,
tuile cumin et herbes.

Médaillon de lotte de La Cotinière, effiloché de bœuf limousin au vin rouge, salsifis braisés.

Filet de canette du Périgord rôti sur la peau, pomme Anna, jus avec les carcasses.

Les fromages affinés de chez From Terroir, salade mêlée à l’huile de noix de Mainzac, oignons frits.
(3 morceaux au choix sur le plateau)

Sorbet passion, biscuit croustillant,
mousse tiède noix de coco.

À la carte 20 €
La fleur orange confite, chocolat Guanaja, biscuit noisette,

sorbet orange sanguine.

Le menu Inspiration est servi jusqu’à 13 h 15 pour le déjeuner et 20 h 30 pour le dîner.


