A PARTAGER A L’APERITIF :

Les huitres Lambert spéciales n° 3 :

- Les 6 huitres 19€
- Les 9 huitres 29 €
- Les 12 huitres 39 €

Le caviar osciétre signature de la maison Neuvic :
- Les 30 grammes 54 €
- Les 50 grammes 90 €
- Les 100 grammes 180€

LES SUGGESTIONS DU MOMENT :

Noix de Saint-Jacques normandes, crémeux de chou-fleur et jaune d’'ceuf confit, truffe noire rapée,
tuile cumin et herbes.
39€

Médaillon de lotte de La Cotiniére, effiloché de beeuf limousin au vin rouge,
salsifis braisés.
39€

Le homard breton, roti entier, mousseline de céleri-rave truffée,
jus de viande réduit au thym citron, tuile croustillante.
59 €

Filet de canette du Périgord roti sur la peau, pomme Anna,
jus avec les carcasses.
42 €

Tous les plats de ces menus peuvent étre choisis séparément ;
le tarif a la carte s’appliquera.
Nous travaillons des produits frais, nous pouvons donc avoir des manquants.
Les prix indiqués sont TTC et le service est compris.
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